
snacks

Hamburger di manzo beef burger 12,00
servito con pane fatto in casa, insalatina, formaggio, pomodoro fresco, 
cipolla, salsa barbecue e patate fritte 
served with homemade bread, lettuce, cheese, sliced tomato, onion, bbQ sauce and frech fries

club sandwicH classico ClassiC Club sandwiCh 10,00
Pancetta, uovo, pomodoro, lattuga e formaggio servito con patate fritte
bacon, eggs, sliced tomato, lettuce and cheese served with frech fries

club sandwicH vegetariano Vegetarian Club sandwiCh 10,00
Pane integrale con verdure alla griglia, formaggio e scamorza servito con patate fritte
whole wheat bread with grilled vegetables, cheese 

and scamorza smoked cheese served with french fries

Piadina flora 10,00
crudo, mozzarella, zucchine e pomodorini servita con patatine fritte
Prosciutto, mozzarella cherry tomatoes and zucchini served with frech fries

Piadina fauna 10,00
“regina di marca”, rucola brie e pomodorini servita con patatine fritte
"regina di Marca" Prosciutto, rocket salad, brie cheese and cherry tomatoes served with frech fries

Piadina serenella 10,00
verdure alla griglia, cotto alla brace e mozzarella servita con patatine fritte
grilled vegetables, mozzarella and smoked ham served with frech fries

antiPasti aPPetiZers

Patatine fritte 4.00
french fries    

Panzerotti con mozzarella, pomodoro e basilico (3 pz) 4.50
Panzerotti stuffed with tomato sauce, mozzarella and basil (3 pcs)

schiacciata all’olio evo ed erbe aromatiche 4.50
white flatbread pizza seasoned with eVO oil and aromatic herbs

insalata san stae  
mozzarella di bufala, pomodoro, olive taggiasche e rucola 10.00
buffalo mozzarella, tomatoes, taggiasca olives and wild rocket

tartare di manzo (120 gr) con schiacciata 14.00
beef tartare served with white flatbread pizza

cicheti veneziani con sarde e gamberi* in saor, baccalà mantecato e folpetti in umido 18.00
Venetian “cicheti” dish with sardines and prawns* “in saor”, creamy salted codfish 

and stewed small octopuses (traditional dish)

saor di sarde e gamberi* con polenta 10.00
Prawns* and sardines “in saor” served with polenta (traditional dish)

baccalà mantecato con polenta  10.00
Creamy codfish served with polenta (traditional dish)

folpetti in umido con polenta 10.00
stewed small octopuses served with polenta

• aggiunta di ingredienti / additional ingredients da/from €0.50 a/to €3.00

* in assenza di prodotti freschi, alcuni piatti potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine

* high quality frozen products will be served in case of lack of fresh ones.



i Primi

Paccheri all’amatriciana 10.00
amatriciana Pasta

spaghetti alla carbonara 12.00
spaghetti with creamy carbonara sauce

spaghetti al nero di seppia 12.00
spaghetti with black squid ink sauce

bigoli in salsa 12.00
bigoli with anchovies and onions (traditional dish)

Paccheri con gamberi* alla busara 14.00
Paccheri with prawns* in spicy tomato sauce

risotto di pesce* 12.00
seafood risotto*

risotto nero di seppia, stracciatella di bufala e mandorle 12.00
black squid ink risotto with buffalo “stracciatella” cheese and almonds

i secondi

seppie in nero con polenta 15.00
Cuttlefish in black squid ink sauce served with polenta

seppioline e verdurine fritte 15.00
fried cuttlefish with vegetables

salmone marinato al lime e pepe rosa 12.00
Marinated salmon served in a tangy lemon and pink pepper sauce

chateaubriand di manzo con patate saltate 20.00
beef chateaubriand served with pan-fried potatoes

filetto di manzo al pepe verde 20.00
fillet steak in green pepper sauce

bistecca di cuberoll di manzo (250g) alla griglia con verdure 18.00
grilled cuberoll beef steak (250g) served with  vegetables

cotoletta con osso alla milanese (300g) con patate fritte 15.00
Pan fried chop "alla milanese" (300 g) with french fries

bocconcini di pollo al curry con riso e verdure 14.00
Chicken nuggets in curry sauce served with rice and vegetables

contorni 
Patate fritte french fries 4.00
Patate saltate Pan-fried potatoes 4.00
verdure alla griglia grilled vegetables 4.00
insalata mista Mixed salad 4.00

• aggiunta di ingredienti / additional ingredients da/from €0.50 a/to €3.00

* in assenza di prodotti freschi, alcuni piatti potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine

* high quality frozen products will be served in case of lack of fresh ones.



Pizze classicHe ClassiC PiZZas

margHerita
Pomodoro e mozzarella tomato sauce and mozzarella 6.00

aciugHeta
Pomodoro, aglio e acciughe tomato sauce, garlic, and anchovies 8.00

diavola  
Pomodoro, mozzarella e salamino piccante 9.00
tomato sauce, mozzarella and spicy salami (pepperoni) 

viennese   
Pomodoro, mozzarella e wurstel tomato sauce, mozzarella, and hot dog slices wurstel 8.00

vegetariana
Pomodoro, mozzarella e verdure di stagione tomato sauce, mozzarella, and  vegetables 9.00

estate
Pomodoro, mozzarella, ricotta, pomodoro fresco e basilico 8.00
tomato sauce, mozzarella, ricotta cheese, fresh tomatoes and basil

siciliana
Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive e capperi 9.00
tomato sauce, mozzarella, anchovies, olives and capers

Parmigiana
Pomodoro, mozz., melanzane e grana tomato sauce, mozzarella, eggplant and parmesan 8.00

fumo di londra    
Pomodoro, mozzarella, ricotta affumicata e rucola 9.00
tomato sauce, mozzarella, smoked ricotta and rocket salad

bracere
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alla brace e carciofi 10.00
tomato sauce, mozzarella, smoked ham and artichokes 

caPricciosa
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofini e funghi 9.00
tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes and mushrooms

boscaiola
Pomodoro, mozzarella e tris di funghi di bosco 9.00
tomato sauce, mozzarella, and wild mushrooms

formaggi
Pomodoro, mozzarella e tris di formaggi 9.00
tomato sauce, mozzarella and a selection of our cheeses

Patatosa
Pomodoro, mozzarella e patatine fritte tomato sauce, mozzarella, and french fries 9.00

PrinciPe
Pomodoro, mozzarella, speck, rucola e brie 10.00
tomato sauce, mozzarella, speck, rocket salad and brie cheese



Pizze sPeciali sPeCial PiZZas

PrinciPessa 
Pomodoro, stracciatella di bufala, rucola e pomodorini 11.00
tomato sauce, buffalo “stracciatella” cheese, rocket salad and cherry tomatoes

tabià
Pomodoro, mozzarella, pancetta, gorgonzola e funghi di bosco 11.00
tomato sauce, mozzarella, pancetta, gorgonzola cheese and wild mushrooms

alba
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, porcini e olio tartufato 11.00
tomato sauce, mozzarella, ham, porcini mushrooms and truffle oil 

troPea
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla di tropea e pomodori secchi 10.00
tomato sauce, mozzarella, tuna, tropea onions, and sun-dried tomatoes 

PeloPonneso
Pomodoro, feta greca, olive e cipolla e pomodori secchi 10.00
tomato sauce, greek feta cheese, black olives, onions and sun-dried tomatoes

borgogna
Pomodoro, mozzarella, cotto alla brace, stracciatella e pomodori secchi 11.00
tomato sauce, mozzarella, smoked ham, “stracciatella” cheese and sun-dried tomatoes

stivale
Pomodoro, mozzarella, Pancetta, taleggio e friarielli 11.00
tomato sauce, mozzarella, pancetta, taleggio cheese and wild broccoli

triestina
Pomodoro, mozzarella, cotto alla brace, noci, brie 11.00
tomato sauce, mozzarella, smoked ham, walnuts, brie Cheese

le bufaline PiZZas with buffalO MOZZarella

caPrese
Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini e basilico 9.00
tomato sauce, buffalo mozzarella, cherry tomatoes and basil

san daniele
Pomodoro, mozzarella di bufala e prosciutto crudo 11.00
tomato sauce, buffalo mozzarella, Prosciutto

varenne
Pomodoro, mozzarella di bufala, sfilacci di cavallo, pomodorini e rucola 11.00
tomato sauce, buffalo mozzarella, frayed horse meat, cherry tomatoes, and rocket salad 

montanara
Pomodoro, mozzarella di bufala, porcini e grana 11.00
tomato sauce, buffalo mozzarella, porcini mushrooms and parmesan

• aggiunta di ingredienti / additional ingredients da/from €0.50 a/to €3.00

* in assenza di prodotti freschi, alcuni piatti potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine

* high quality frozen products will be served in case of lack of fresh ones.



le cHiuse ed arrotolate ClOsed and rOlled PiZZas

calzone Jack
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi e uovo cotto 10.00
tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, and cooked egg

arrotolata in carrozza
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto 9.00
tomato sauce, mozzarella, and ham 

arrotolata dudy
Pomodorini, mozzarella, tonno, cipolla, olive nere e rucola 10.00
Cherry tomatoes, mozzarella, tuna, onions, black olives and rocket salad

arrotolata amoretesoro
Pomodorini, mozzarella, bresaola, scamorza e radicchio 10.00
Cherry tomatoes, mozzarella, bresaola, scamorza cheese and radicchio salad

Pizze biancHe PiZZas withOut tOMatO sauCe

salentina
mozzarella, melanzane ai ferri, pomodori secchi, ricotta affumicata e prosciutto crudo 12.00
Mozzarella, grilled eggplant, sun-dried tomatoes, smoked ricotta and Prosciutto

tirolese
mozzarella, funghi di bosco, speck e rucola 10.00
Mozzarella, mushrooms, speck, and rocket salad

fattoria
mozzarella, pomodorini, ricotta affumicata e sfilacci di cavallo 11.00
Mozzarella, cherry tomatoes, smoked ricotta cheese and frayed horse meat

valtellina
mozzarella, bresaola, rucola, pomodorini e grana 11.00
Mozzarella, bresaola beef ham, cherry tomatoes and parmesan 

saPonara
mozzarella, broccoli, acciughe, aglio e peperoncino 9.00
Mozzarella, broccoli, anchovies, garlic, and chili pepper

salsicciosa
mozzarella, salsiccia, scamorza e friarielli 11.00
Mozzarella, italian sausage, scamorza cheese and wild broccoli

• aggiunta di ingredienti / additional ingredients da/from €0.50 a/to €3.00

* in assenza di prodotti freschi, alcuni piatti potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine

* high quality frozen products will be served in case of lack of fresh ones.



bar 

acqua minerale naturale o frizzante (50 cl) 1.50
Mineral water still or sparkling (50 cl)

bibite in lattina  soft drinks 2.00
fanta, sprite, lemon soda, Chinotto

Coca Cola, Coca Zero

birre in bottiglia  3.00 - 5.00

thè alla pesca o limone 2.00
lemon or peach iced tea


